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F Veuillez lire avec attention ce qui suit afin de pouvoir faire fonctionner parfaitement cet appareil.

TABLE 1. LES LAITIERES MWR-n

Grace a I'utilisation d'un bain-marie, le lait n'attache pas. Un thermostat a réglage progressif jusqu'a
75°C regle automatiquement la température de conservation du lait. PS: Ces laitiéres sont idéales

1. LES LAITIERES MWWRM .ottt ee e eeeeeeaaens AT aussi pour le vin chaud et le chocolat, ainsi que toute autre boisson chaude.
2. RENSEIGNEMENTS TECHNIQUES .........ooovueireeresioesessiessiesessossessessesaneens 17 Dans le schéma No 1 les pieces les plus importantes sont indiquées.
3. BRANCHEMENT DE COMMANDE ... oooooooooooooooeeoeoeoeeoeeeeeeeeeeoeooeeee 18 A - Couvercle
B - Bouchon de I'entrée du bain-marie
4. TABLEAU DE COMMANDE ... ...t 19 C - Jauge de niveau du bain-marie
D - Robinet
8. MISEENROUTE:..:.ccomurummns s G S T S R e 19 E - Thermostat

F - Interrupteur Marche/Arrét

e ey o T e s e o W B e e 19 G~ SEBLTIHE Gohte 1 chaliffe s
7. NETTOVABE. cussmssms e N —— 19 L
8. ENTRETIEN ccnanmumnmimimsiim v e v i s s s ta dainins 20
9. SECURITE DE LATEMPERATURE ... 20 : g )
Mustration: modéle MWR 5n =
10 FRANS QR T s s T e 20
V-l
DIMENSIONS 2. RENSEIGNEMENTS TECHNIQUES
I Y N e o S T R i e e e N R s 22 MWR 5n MWR 10n MWR 20n
8 B TPl L~ e e 23 Tension - 1N~ 220-240V 1N~ 220-240V 1N~ 220-240V
Puissance ! : 3,2 KW 3.2 KW 3,2 KW
Amperes 16 A 16 A 16 A
Fréquence : 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz
Contenance 5L 10L 20L
Contenance du bain-marie Y2TL 43 L 8L
Capacité horaire (bain-marie chaud) : 20 L/h 20 L/h 30 L/h
Temps de chauffe (bain-marie froid) : + 18 min + 37 min + 45 min
Temps de chauffe (bain-marie chaud) : + 15 min + 30 min + 36 min
Détection du niveau d'eau . Jauge Jauge Jauge
¥ Longueur du cable électrique : 1,4 metre 1,4 métre 1.4 métre
Dimensions . voir fig.10 voir fig.11 voir fig.12
Poids vide : 55kg 7.5kg 11 kg
Poids rempli : 13 kg 22 kg 39 kg

1-CH /DK: 1N~220-240V 2200W / 2N~400V 3200W
2-18-75°C

Sous réserve de modifications techniques
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3. BRANCHEMENT DE
L’APPAREIL

» Poser I'appareil sur un endroit horizontal
de fagon a pouvoir le brancher sur le
réseau électrique.

»  L'appareil est muni d'un tuyau de trop-plein
qui communique avec la rampe-égouttoir.

En fonction du type de machine demandeé, il
faudra procéder aux branchements suivants:

+ (fig 2)220-240V 1 phase avec connections
sur la fiche

= (fig. 2) 220V 1 phase (cable 3 fils)

+ (fig. 3) 380V 2 phases (cable 4 fils)

= (fig. 4) 380V 3 phases (cable 5 fils)

Dans le cas de la fig. 4 il faut tenir compte des

remarques suivantes:

+ au cas ou la fiche livrée ne rentre pas
dans votre prise, il faut la changer par une
aufre en coupant le cable.

+  Prendre soin de bien jeter la fiche
non-utilisée afin d'éviter tout accident
éventuel.

Bien suivre les indications suivantes, lorsque
vous montez une nouvelle fiche:

1. Le fil vertfjaune (terre) doit étre fixé sur
béme marquée de la lettre "E" et symbole
( ) de terre, ou colorée en vert/jaune.

2. Le fil bleu (neutre) doit étre fixé sur la
borne marquée de la lettre “N" ou colorée
en noir.

3. Lefil brun (phase) doit étre fixé sur la
borne marquée de la lettre "L" ou colorée
€n rouge.

MWR-n
IMPORTANT
Les trois fils du cable de la fig. 2 sont:
vert/jaune - Terre
bleu - Neutre
marron - Phase L1
Marron s Phase L2
Gris - Phase L3
A Vert/Jaune - Terre (E)
I — T - Neutre (N)
k I Marron - Phase (L)
ﬁg 4 Ll
QHD l] l |1 Vert/Jaune - Terre (E)
G |— Bleu - Neutre (N)
Marron - Phase 1 (L1)
Noir - Phase 2 (L2)
fig. 5
XS 7721 Vert/Jaune - Terre (E)
- K/ I Bleu - Neutre (N)
@ {J ] < 1-iMarron - Phase 1(L1)
: AR Noir - Phase 2 (L2)
=1 Gris - Phase 3 (L3)
fig. 6

PRECAUTIONS

l'appareil, toujours débrancher celui-ci.

» Ne jamais le plonger dans |'eau.
-

* Lors d'une réparation ou de toute intervention sur I'appareil nécessitant 'ouverture de

Ne jamais le stocker dans un endroit ol il géle.
Toujours prévoir une terre pour le branchement.

Faire effectuer toutes les réparations, par un spécialiste.
En cas de non-utilisation pendant une (longue) période, débrancher I'appareil.
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4. TABLEAU DE COMMANDE (FIG. 5)

A - Interrupteur

B - Thermostat

marche/arrét

Fig. 5

5. MISE EN ROUTE

Avant d'utiliser la nouvelle machine, un certain
nombre d'action est nécessaire.

1.
2.

Bien ringer la cuve avec de I'eau claire.
Eteindre l'interrupteur (fig. 6A) et remplir le
bain marie avec de |'eau froide ou chaude.
Remplir jusqu'au niveau MAX de la jauge
en verre.

Fig. 6

Attention : Si I'eau du bain marie est trop
remplie, elle sera éjectée par le bouchon de
remplissage lors de la montée en
température.

3. Remplir la cuve avec du lait.
4.
5. Mettre la laitiere en route a l'aide de

Brancher la prise.

l'interrupteur principal (fig. 6A) et mettre le
thermostat (fig. 6B) sur la température
souhaitée.

. La laitiere est prét a I'utilisation.
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6. UTILISATION

1. Contréler si la cuve est propre.

2. Fermer le robinet et remplir la cuve avec
du lait ou toute autre boisson.

3. Mettre la laitiere en route avec
l'interrupteur (fig. 6A) et mettre le
thermostat (fig. 6B) sur la température
souhaitée (85°C).

4. Dans le cas ou le lait n'est pas servi tout
de suite, mettre le thermostat entre 68 et
72°C (pasteurisation constante).

5. Veérifier le niveau du bain marie (fig. 6C)
pendant I'utilisation. Remplir si nécessaire.

6. Du lait peut étre rajouté a tout moment,
I'échauffement s'effectue
automatiquement.

Le lait est périssable! Faites attention de
ne pas le laisser trop long temps dans la
cuve.

IMPORTANT: Le point d'ébullition de I'eau
dans le réservoir dépend de l'altitude par rap-
port au niveau de la mer ou la laitiére se trou-
ve. Le thermostat doit donc étre reglé de
facon que I'eau ne bouille pas!

L'eau bout déja a:

- 95°C a une altitude de 1500 métres

- 90°C a une altitude de 3000 métres

7. NETTOYAGE
Apres utilisation, bien nettoyer la cuve.

Ne pas utiliser du nettoyant au citron, parce
que le lait est trés sensible au citron.

1. Eteindre la laitiére.

2. Eteindre la laitiére.

3. Deévissez le dessus du robinet .L 7
en le tournant vers la gauche. (%{
Retirez le joint du capuchon Pf =
de la vis. u

4. Nettoyer la téte de robinet et le 5 _
joint. ﬁ 2

5. Remonter la téte de robinet. -

6. Nettoyer la cuve, le couvercle .

avec une brosse fhce.

7. Il faut toujours laisser un fond d'eau dans
la cuve afin d'éviter que le caoutchouc du
robinet ne se desséche.

8. En cas de non-utilisation de la laitiére,
placer le couvercle en biais sur la laitiére
pour permettre I'aération de la cuve
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Pour enlever des restes de lait, il est conseillé
d'utiliser le nettoyant Animo. Verser dans la
cuve?

« | d'eau chaude auquel on aura mélangé
100 a 150 mi de nettoyant, et brosser les
bords.

« Eventuellement laisser le produit une
dizaine de minutes sur les taches avant
de bien ringer.

» Pour ringer utiliser la vidange.

= Ne pas oublier également de ringer le
robinet, et le couvercle.

8. ENTRETIEN

+ L'extérieur acier inoxydable de la laitiére
peut étre nettoyé avec une serviette
humide et essuyé avec un torchon. Ne
pas utiliser de produit abrasif pour éviter
des rayures.

9. SECURITE DE LA
TEMPERATURE

L'appareil posséde une sécurité contre la
chauffe-a-sec a 'extérieur. Celle-ci se trouve a
l'arriére de I'appareil a cété de I'entrée du
cable. Cette sécurité arréte le fonctionnement
de la chauffe, quand la température est trop
elevee.

Dans le cas ou la sécurité a fonctionné,
proceder comme suit:

1. Laisser refroidir I'appareil.

2. Devisser la protection noire (fig. 8A).

3. Appuyer le bouton maintenant apparent et
revisser la protection noire.
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10. TRANSPORT

. Eteindre et débrancher la laitiére.

. Vider la cuve et la nettoyer.

Vider et nettoyer la cuve ( chapitre 7

"nettoyage”)

4. Enlever le bouchon du bain marie et
retourner la machine a I'envers pour faire
sortir I'eau restante au dessus de I'évier.
Le bain marie se vide. Attention, I'eau peut
étre chaude !

5. La laitiére est préte pour le transport.

—
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